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CRAFT BAR
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CRAFT BAR

Hubo un tiempo en que un amante de los cécteles buscé,
sin descanso distintos sabores que escaparan de lo
convencional. No los encontré en ninglin lugar.. asi que
decididé crearlos.

Asi nacié Muna, un bar inspirado en la diversidad y en
el arte de la mixologia sin limites, donde cada bebida
es una obra de alquimia. Aqui encontrards destilados tan
insdlitos como el de lana de oveja, el de anticucho o el
de caracol amazdénico (Congompe). Cada trago es un viaje
a nuestras raices y a lo auténtico, porque trabajamos
cada ingrediente con nuestras manos, combinando técnicas
ancestrales y procesos modernos para crear sabores
Gnicos.

En nuestra barra, todo nace desde cero: fermentamos
nuestro propio amazake, kimchi y sIracha; elaboramos
cordiales Unicos y aperitivos andinos que convierten
cada sorbo en una experiencia irrepetible.

Después de tres décadas explorando sabores, comprendimos
que nuestra misién no era seguir tendencias, sino
crearlas. No nacimos para ser comerciales, nacimos para
ser diferentes, cuidando cada detalle con la pasién de
quienes transforman una idea en experiencia.



COCTEL # 01

CONEJO & AJI DULCE

WHISKY CHIVAS 12 ANOS /
DESTILADO DE LA SUERTE /
'CORDIAL DE AJI DULCE /
LACTOFERMENTO DE ZANAHORIA /
ZUMO DE NARANJA /

e [

CLARIFICADO CON LECHE AL KION

#1155
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CUCHO & TUCUPI




COCTEL # 05

CONCHAS & HONGOS
PORCON

AQARA RITO / DESTILADO DE
CANA Y CONCHAS / LICOR DE
HONGOS PORCON / MIEL DE AGAVE
ANDINO / PINA / TORONJA /
CROCANTE TINTA DE CALAMAR Y

AJONJOLI

S/ 55




ORGANICA

SECHA

E / YONQUE' AL

BITTERS / CAMU CAMU SODA /
BOMBON CITRUS

S/ 45



,GOCTEL # 07

iURRON / LOCUMA
j’

ﬁ;u FLOR DE CANA 12 ANOS /

ESTILADO DE CANA Y TURRO
UCUMA / CHOCOLATE BITTER
ORTO RUBI / CLARIFICADOG

FIR DE VAINILLA POMPONA

S/ 50
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COCTEL # 08

CHICHA MORADA



COCTEL # 09
HORMIGA SIQUISAPA

GIN BEEFEATER / DESTILADO DE
SHACTA Y HORMIGA SIQUISAPA /
VINO CHARDONNAY AL ENELDO /
SALMUERA DE ALCAPARRON /
ACEITE DE CEDRON Y ESPIRULINA /

AROMAS DE LIMON RUGOSO

S/ 45



COCTEL # 10
CHICHA DE JORA & PAICO

JACK DANIELS #07 / DESTILADO
DE CHICHA JORA / VERMOUTH AL
PAICO / APERITIVO DE EMOLiENTE. el
MUNA / MIEL DE ALGAS / TUMBO /

ALUA DE PINA / ACOMPANAMOS CON

GRANO DE CAS#

DE CHOCOLA

S/ 50



GIN MG_P&géDISO / DESTILADO

Y LYCHEE / LACTO

/ ENCURTIDO MANZANA

‘A 5
G/-PORTO BRANCO EN

WTASL/ TONICA FRAMBUESA



COCTEL # 12

SALINA

S/ 50




COCTELES CLASICOS DE LA BODEGA

Combina estos cldsicos como a ti mds te guste y témate

uno diferente en cada visita..

S/ 60

NEGRONI

DESTILADOS: BEEFEATER / MG / 1535 / SILENT POOL
BITTER R0JO: BERTO / LUXARDO / GANCIA / ROUGE /
CAMPARI

VERMOUTH R0OSSO: MARTINI RUBINO / DOLIN / PUNT E MES /
MANCINO

GUARNICION: NARANJA / TORONJA / LIMA / CIDRA

MARTINI DRY / CLARITO / GIBSON

GINES: BEEFEATER / MG / 1535 / SILENT POOL

VERMOUTH DRY: DOLIN / SAN BASILE / MARTINI / LEONCE
AROMATIC BITTERS: ORANGE FEE BROS / ORANGE ANGOSTURA /
ORANGE HOMEMADE MUNA

GUARNICION: ACEITUNA VERDE / LIMON / ALCAPARRON /

CEBOLLA PERLA



CAPITAN

PISCOS: BARSOL / BUENA COSECHA / SANTA MARIA MAGDALENA /
CAMPO DE ENCANTO / FONTANA

VERMOUTH R0OSSO: CINZANO 1757 / DOLIN / PUNT E MES /
MANCINO

AROMATIC BITTERS: ANGOSTURA / RICANTI / OLD FASHIONED /
ORANGE FEE BROS

GUARNICION: ACEITUNA VERDE / LIMON / ACEITUNA BOTIJA /

NARANJA



MOCKTAILS

S.A. #14 S/ 25

LACTO UVA BORGONA / ROSE LEMONADE

S.A. #15 S/ 25

SHRUB DE FRESA / JUGO DE MAIZ JORA

S.A. #16 S/ 25

LULO / ZETAS / LIMON / AIRE DE PINA GRILLADA



BEBIDAS SIN ALCOHOL

AGUA EVIAN

AGUA SAN PELLEGRINO

GINGER ALE BRITVIC

AGUA TONICA BRITVIC

ROSE LEMONADE

S/

S/

S/

S/

S/
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TZATZIKI & HIERBAS 40

Acompafiado de crudites, aceite de oliva, pepinos
japoneses y crocante depan pita.

CARPACCIO MUNA 52

Finas laminas de lomo en salsa vitello, alcaparras,
aceto balsamico con pan de masa madre.

STEAK TARTARE 50

Lomo Angus, yema curada, alcaparras, chives y
tostaditas crocantes.

SALMON TARTARE 55

Finos cortes marinados con limén cidra, palta, dill
y tostones de maiz.

TOMATES & VERDES 40

Arugula, berros, pepino dulce, Prosciutto, pimiento
asado, cherrys y vinagreta.

LAS EMPANADITAS 45

De lomo saltado al pisco, langostinos al ajillo y
vegetales romesco.

CONCHITAS A LA PARMESANA 58

Bechamel, Grana Padano, pangrattato, perejil,
citricos y chardonnay.

BIG SMASH BURGUER 58

Wagyu, salsa brava, cheddar, cebolla tostada,
tocino, onion rings y papas fritas.

CROQUETAS DE JAMON SERRANO 45

Huevo de codorniz, tocino y alioli.

PAPAS TRUFADAS 40

Huancaina, queso fetta, jalapefio, salsa brava
y chives(puedes pedirlas al chorizo).



	412790c4414b74244820fd2260e9d1301a788db7a81f6886732df5de528cbdc5.pdf
	Carta Muna Craft 9
	412790c4414b74244820fd2260e9d1301a788db7a81f6886732df5de528cbdc5.pdf

